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leicht laslich in Wasser, reagirt alkalisch, wird gefillt durch Phosphor-
wolframsiiure, sowie durch Quecksilbersalze und giebt krystallinische
YVerbindungen mit manchen Metallsalzen.

Eine ausfiihrlichere PPublication iiber das Arginin soll in der Zeit-
schrift fiir physiologische Chemie erfolgen.

Ziirich. Agriculturchemisches Laboratorium des Polytechnikums.

268. Clifford Richardson und C. A. Crampton: Vorldufige

Mittheilung iiber die Zusammensetzung des Weizenkeimes und

iiber die Anwesenheit von einer neuen Zuckerart und von
Allantoin.

(Eingegangen am 5. Mai: mitgetheilt in der Sitzung von Hrn. A. Pinner.)

Vor einiger Zeit!) hat der Eine von uns wihrend einer Unter-
suchung der Producte in der Walzmiillerei des Weizens unter anderen
Merkwiirdigkeiten den hohen Procentgehalt von Zucker im Weizen-
keimling, welcher in dem obigen Process ausgeschieden wird, bemerkt,
sowie den Uinstand, dass nach der Kxtraction desselben mit 80 procentigem
Alkohol der so erhaltene Zucker nach der Inversion mit Sdure nicht
linksdrehend ist. Unter der Voraussetzung, dass dieser Zucker viel-
leicht Raffinose sein kinnte. und mit der Absicht, das QOel und die
stickstoffhaltigen Bestandtheile ndher zu staudiren, wurden die Ieim-
linge einer ausgedehnteren Untersuchung unterworfen.

Die bis jetzt erhaltenen Resultate scheinen von geniigendem In-
teresse zu sein, um ihnen hier eine vorliufige Mittheilung zu gewiibren.

Das Oel, welches sich leicht durch Lésungsmittel ansziehen lésst,
ist schnelltrocknend und wiirde wahrscheinlich in den Gewerben An-
wendung finden konnen, wenn die Keime in geniigender Menge zu ‘er-
halten wiiren. um die fabrikmissige Darstellung des Oeles, sowie die
fernere Verwendung derselben profitabel zu machen.

Die Zuckerarten, welche nach der Extraction des Oeles sich sehr
leicht durch heissen Alkohol auszichen lassen, belaufen sich etwa auf
15—18 pCt. des Kelmmes. Sie bestehen hauptsiichlich aus Rohrzucker,
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80—90 pCt., zusammen mit einer Zuckerart von hohem rechtsdrehen-
dem Vermégen, die vor der Inversion nicht reducirend wirkt und nicht
gidhrungsfibig ist, obgleich sie augenscheinlich durch Invertose der Hefe
in einen reducirenden Zucker verwandelt wird. Er konnte bis jetzt
nur in einem amorphen Zustande erhalten werden, und seine Eigen-
schaften stimmen auf keinen anderen bekannten Zucker. Die Bei-
mengung dieser Zuckerart mit dem Rohrzucker gab bei der Inversion
Resultate, die uns veranlassten, die Anwesenheit von Raffinose zu ver-
muthen. Es konnte zwar bei der Untersuchung keine Spur des letz-
teren Zuckers gefunden werden; indessen zeigten mehrere Versuche
mit dem Keime die constante Anwesenheit des rechtsdrehenden nicht
gihrungsfihigen Saccharoids.

Die interessanteste Beobachtung wurde beziiglich der stickstoff-
haltigen Bestandtheile gemacht; es stellte sich niimlich die Gegenwart
von Allantoin heraus, welches bis jetzt nur ein Mal als pflanzlicher
Bestandtheil gefunden worden ist, und welches hier als die einzige
bestimmte, nicht eiweisshaltige, stickstoffhaltige Substanz in ungekeimten
Cerealiensamen erkannt worden ist. Die Gegenwart desselben ist von
hohem physiologischem Interesse.

Die Menge, die gefunden wurde, ist gering und betrigt weniger
als '/ pCt. der Keime. Vermittelst salpetersauren Quecksilbers lisst
es sich mit Leichtigkeit ausscheiden und durch Umkrystallisiren in
charakteristischen Krystallen erhalten, welche die Zusammensetzung
und alle Reactionen des aus dem Thierreiche entstammenden Allan-
toins zeigen.

Auch andere Bestandtheile der Keime sind von Interesse, z. B.
ein wachsartiges, nicht verseifbares Fett, welches nur wenig in Petroleum-

dther 16slich ist., sowie mehrere Eiweissstoffe von verschiedener Los-
lichkeit.

Nach einem genaueren Studium dieser Substanzen, sowie der
Maiskeimlinge werden wir Niheres iiber diesen Gegenstand an anderem
Orte mittheilen.

Washington, den 20. April 1886.
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